
 

     

    

 

 

 

 
 

 

Carpaccio ‘Belgisch witblauw’ 

truffelmayo - hazelnoot 

 

Gamba’s à la plancha 

limoenboter - look 

 

Artisanale kroketjes 

citroen - peterselie 

kaas - garnaal - duo 

 

*** 

 

Gebakken kalfszwezerik 

ravioli van spinazie en ricotta - parmezaan - mosterdroom 

 

Zeeduivel in’t groen 

verse tuinkruiden - citroen 

 

Filet mignon 

witloofsla 

peper of champignon of béarnaise 

 

Babykreeft (+15 euro) 

in look gebakken - geroosterde kerstomaat 

‘Bellevue’ groene sla - tomaat - cocktail 

 

*** 

 

Dame Blanche 

of 

Eton mess meloen - mangocoulis 

of 

Fermet koffie (+ 3 euro) 

(French - Irish - Italian) 

 

55 euro 
  
                                                                                                                                                                       Juni’25  


