FERMET

MENU

Carpaccio ‘Belgisch witblauw’
truffelmayo - hazelnoot

Toast zalm met Mechelse asperges
mousseline saus

Artisanale kroketjes
citroen - peterselie
kaas - garnaal - duo

***

Mechelse asperges
hoeveboter - eitjes - peterselie

Zeeduivel in't groen
verse tuinkruiden - citroen

Filet mignon
natuur

‘dry aged’ Holstein Rib-eye (+8 euro)
21 dagen gerijpt
natuur

peper - champignon - béarnaise (+3 euro)

H**

Dame Blanche
of
Eton mess mango
of
Fermet koffie (+3 euro)
(French - Irish - Italian)

58 euro
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